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A Cacau Foods ¢ uma empresa brasileira localizada em Marilia, no interior

Feito com amon, tem

de Séo Paulo, que desde 2008 se dedica & produgdo de ingredientes que
tornam a vida das pessoas mais saborosa e feliz. Em 2011, a empresa
expandiu sua atuag¢do para o segmento de festas com a introdug¢éo da
linha de granulados, consolidando-se como uma das marcas mais
conhecidas do setor.

Sob as marcas Chocoforte, Decora e Dona Jura, a Cacau Foods estd
presente em lojas de festas, atacadistas, supermercados e hipermercados
em todo o Brasil e no exterior. Nosso portfélio de produtos de alta qualidade
inclui Granulados, Confeitos, Migangas, Cereais Crocantes, Chocolate em
P6, Cacau em P6, Cobertura Fracionada, Corantes, Aditivos e Ingredientes.

100% dos nossos produtos séo Zero Gliten e Zero Lactose, garantindo sabor e
seguranga para todos os nossos consumidores.

Outro importante segmento para a Cacau Foods € o fornecimento de
produtos a granel para industrias e a produgéo de marcas proprias.
Além disso, atendemos industrias de panificacéo e confeitarias,
oferecendo produtos de qualidade superior que agregam valor as suas
criagdes. A empresa marca presenga em diversos paises, onde se destaca
com uma linha de produtos inovadores.
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Os pds para decorac¢do da linha
perolado séo ideais para dar aquele
efeito metalizado. Vocé pode usar puro

ou misturado com dlcool de cereais.

< EMBALAGENS l " EMBALAGEM
Dourado Bronze 59|509 - —— g
c64.15130021 cod. 15130022 Cobre P"’t“
DISPLAY com c6d. 15130024 c4d. 15130025 DISPLAY com
6 e 12 unidades S 7 6 e 12 unidades

6x3g

SHRINK com
3 unidades

3 unidades

DISPLAY com
6 e 12 unidades



Po para Decorac@o
Tons Cintilantes

Amarelo Amarelo Ouro Azul
c6d. 15130027 cod. 15130146  cod. 15130023

6x3g 6x3g [ 6x3g

12x3g 12x3g

g N

Branco Damasco Laranja

Neve Radiante Real c6d. 15130140

céd. 15130138 c6d. 15130147 e ™y
6x3g 6x3g

12x3g
g
LSS

Preto Rosa Seco Rosé

EMBALAGENS

1

DISPLAY com 6 e 12 unidades
SHRINK com 3 unidades

Azul Celeste AzulJeans Azul Marinho Azul Royal
c6d. 15130148  c6d. 15130144  cod. 15130034  cod. 15130028

Marrom Perolado Pisca

c6d.15130031 Cacaulntenso csd.15130026 cod. 15130036

céd. 15130139 6x3g 6x3g

m 12x3g 12x3g

3x50g

Rubi Tiffany Verde Folha

c6d. 15130037  cod. 15130137  54.15130030 csd. 15130029 Brilhante c6d. 15130136  cod. 15130033

-

Verde Menta Verde Oliva Vermelho
c6d. 15130135  cod. 15130032 Festivo

m cod. 15130134
[ 1233 M 639
| _12x3g

Vantagens

Perfeito para real¢ar a aparéncia de doces, bolos e
sobremesas, oferecendo um acabamento brilhante
e elegante. Ele é ideal para adicionar um toque de

sofisticagdo as suas criagdes, proporcionando um visual
unico e encantador.

c6d. 15130168

Vermelho Vermelho Violeta
Marsala Morango céd. 15130133

c6d. 15130132  cod. 15130149 m
| 6x33 M 6x3g N 12x3g |
| 12x3g JEN 12x3g

Aplicagodes

Ele pode ser utilizado para criar efeitos de brilho, cor

e textura em bolos, cupcakes, chocolates e outras
sobremesas, sem alterar o sabor dos produtos. Facil de
aplicar, seja com pincéis, aerégrafos ou até mesmo
polvilhado diretamente.




Pulverizador

Multiuso
Dona Jura
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Rosa Neon Rosé Gold
co6d. 15160001 co6d. 15160002

sunidadesnacaia  (ENAGHSSRGEENED

Escaneie o QR Code

e acesse toda nossa
O Pulverizador Multiuso acompanha 3 recipientes extras

Linha de Corantes
Dona Jura na mesma embalagem, além do principal.




Glitter para
Decoracdo




Glitter para
Decoracdo
Tons Holograficos

O Glitter para Decoragdo,

pode ser utilizado para dar um
toque especial e brilhante a bolos,
doces e sobremesas.

EMBALAGEM

Prata
Holografico Holografico Holografico Holografico DISPLAY com
céd. 15130038 c6d. 15130043 cod. 15130045 c6d. 15130053 6 612 unidades

@D x5g
GaED G-» 12x5g

s =
Azul Anil Azul Royal Chiclete Damasco Furta Cor Gema Laranja
c6d. 15130039  c6d. 15130041  c6d. 15130059  cod. 156130047 cod. 156130050  cod. 15130048  cod. 15130063
T
[ 6x59 ] | 6x53 6x59
[ 12x59 12x5g
oy - —
b4 = = =
| %8%2! . W
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Lilas Nacar Ouro Pink Prata Preto Rosa
c6d. 156130054  cod. 15130049  cod. 15130042 c6d. 15130058 cod. 15130044  c6d. 15130046 cod. 15130060
6x5g ) 6x5g
12x5g . 12x5g
o —— - ——
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Rosé Rosé Gold Roxo Tiffany Verde Folha Verde Vermelho

c6d. 15130061  cod. 15130062 c6d. 15130056  c6d. 15130040  cod. 15130051 Hortela cod. 15130057
wis BN oo SECALITUN eco )

GETD GG EET» 6x5g L 12x59 J
1259 il 5x800 J



Vantagens Glitter
para Decoracdo

Com suas pequenas particulas
metdlicas ou coloridas, proporciona um
efeito visual deslumbrante, elevando a
apresentagdo dos doces e tornando-os
mais sofisticados. Seja em bolos de
casamento, aniversdrios, festas
temdadticas ou em confeitaria gourmet.

Aplicacdes

Ele pode ser utilizado para criar efeitos
de brilho e cor em bolos, cupcakes,
chocolates e outras sobremesas,

sem alterar o sabor dos produtos.

O Clitter é facil de aplicar, seja com
pincéis, aerégrafos ou até mesmo
polvilhado diretamente.

Escaneie o QR Code
e acesse toda nossa
Linha de Corantes
Dona Jura




Corante
em Gel




259-60g

DISPLAY com
6 unidades

Amarelo Gema AzulCéu  Azul Marinho Azul Tiffany Branco Laranja
c6d. 15130002  c6d. 15130003  c6d. 15130004  cod. 15130005 cod. 15130006  coc. 15130018

6x25g 6x25g

6x60g 6x60g 6x60g 6x60g 6x60g

Amarelo
cod. 15130001

W W ot B3
3 o8,
=

b == = - = -

i Marrom Pink
céd. 15130007  c6d. 15130008  c6d.15130009  cod. 15130013
| 6x25c NN 6x250 NN 6x259 N  6x25g
exs0g 6x60g

@
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Preto Black Rosa Rosa Seco Roxo
c6d. 15130010  c6d. 15130011  csd. 15130012

Verde Folha Verde Limdo Verde Menta Vermelho Vermelho Vermelho
c6d. 16130015  cod. 15130016  cod. 15130020 Natural Red Ruby

m c6d. 15130017  cod. 15130014  cod. 15130014
6x60g [ 6x259 NN 6x250 NN 6x259

~ I




Vantagens
Corante em Gel

Aplicacdes

Esses corantes sGo amplamente utilizados para dar
cor & massas de bolos, chantilly, glacés e coberturas

de cupcakes.

Saiba como utilizar o
Corante Preto ou Vermelho

no seu Chantilly sem amargar!

Escaneie o QR Code

e acesse toda nossa
Linha de Corantes
Dona Jura |
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Spray R
Desmolda

Aerosol 4

Céd: 15170010 / 12

& Alto rendimento e EMBALAGEM

durabilidade maior; LOOml

& Praticidade e perfeigdo ——
na hora de desenformar. 12 unidades
Nd&o deixa cheiro;

Io

spnag X & Ideal para todos os tipos

DesmofQdante de formas, panelas
o ; e assadeiras.

Ideal para todos os tipos
de formas, panelas e assadeiras.

A

4" ALTO RENDIMENTO
DURA MAIS

Agite bem antes de usar
Peso Lig.
400mQ-250g
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Corante para <
Chocolate =



Corante para O Corante para Chocolate tem uma

cor viva, dando um brilho inigualavel

ChOCO late aos seus chocolates sem alterar sabor

ou consisténcial

Amarelo Azul Marinho Branco
c6d. 15180002 c6d. 15180006 céd. 15180008

6x5g
12x5g

EMBALAGEM

DISPLAY com

Vermelho 6 e 12 unidades

céd. 15180005 céd. 15180007 céd. 15180004 céd. 15180003

Vantagens Corante para Chocolate

Ele néo altera o sabor nem a consisténcia dos seus produtos, garantindo que
suas criagdes culindrias se destaquem com um toque especial e elegante,
mantendo a qualidade original.

Aplicacdes

Ele pode ser utilizado em chocolates nobres, coberturas fracionadas, caldas,
recheios, cremes, trufas e bombons, semn comprometer sua estabilidade.




Aditivos e Ingredientes

ONA,
HoRe

Acido hia
Citnico 09

i

ONA,
D0RA
Bicanbonato i
de Sédio 0

" OONA &
Yora

Cremon s

de Tantano 409

-
Acido Citrico

O dcido citrico é étimo para equilibrar o sabor de
doces e sobremesas. Em algumas receitas, ele
pode suavizar a docura excessiva, proporcionando
um equilibrio ideal entre o doce e o dcido, sem
perder o sabor de frutas ou outros ingredientes.

Céd: 15170012 / Acido Citrico 40g

Bicarbonato de Sédio

O Bicarbonato de Sédio € um agente que eleva o
pH da massa, promovendo melhorias na cor, sabor
e textura dos bolos. Ele é utilizado em receitas que
incluem ingredientes dcidos, como cacau, iogurte
ou suco de liméo.

Céd: 15170001 / Bicarbonato de Sédio 40g

CMC

O CMC & um excelente agente espessante e
estabilizante, utilizado para melhorar a
consisténcia de massas, coberturas e cremes,
garantindo que fiquem mais firmes e estdveis.

Céd: 15170016 / CMC 30g

Cremor de Tartaro

O Cremor de Tdrtaro € um ingrediente
importante na confeitaria, pois estabiliza claras
em neve, evitando que se desfagam ou percam
volume durante o batimento. Ele também previne
a cristalizagdo do aglicar em preparagdes como
caramelos e caldas, garantindo uma textura

lisa e suave.

Céd: 15170015 / Cremor de Tdrtaro 40g

EMBALAGEM

SHRINK com
6 unidades

EMBALAGEM

SHRINK com
6 unidades

EMBALAGEM

SHRINK com
6 unidades

SHRINK com
6 unidades




Aditivos e Ingredientes

~ JONA,
orA

Diéxido i
de Titanio 409

i

ONA,
D0RA
Xanrope Pl
de GRucose 40g

20k

Lecitina o
de Soja 40

L._l|
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Diéxido de Titanio

Esse corante proporciona uma cor branca vibrante
e uniforme, sem alterar o sabor ou a textura das
preparacdes. Ele pode ser utilizado em coberturas,
glacés, cremes e recheios, garantindo um
acabamento impecdvel e sofisticado.

Céd: 15170002 / Diéxido de Titanio 40g

Emulsificante

Sua fung¢do & melhorar a textura e a
leveza das massas, garantindo um
resultado mais uniforme. Ele também
pode auxiliar na preservagéo da
umidade, aumentando a maciez e

prolongando a frescura dos produtos.

Cdd: 15170003 / Emulsificante 40g
Céd: 15170009 / Emulsificante 200g

Glicose em Pé

A Glicose em P6 oferece vantagens como
prevencgdo da cristalizagéo do agucar, melhora
da textura e maciez de doces e massas, controle
da umidade, aumento da durabilidade dos
produtos e garantia de consisténcia suave e
uniforme em receitas como balas, fondants,

marshmallows e bolos.
Céd: 15170013 / Glicose em P6 30g

Lecitina de Soja

Seu uso se destaca na producdo de
pdes, bolos, tortas e outras massas.
Na panificagdo, ela é adicionada as
massas de pdes e bolos, melhorando
a maciez e mantendo a umidade,
sem interferir no sabor dos produtos.

Céd: 15170004 / Lecitina de Soja 40g
Cad: 15170007 / Lecitina de Soja 200g

EMBALAGEM

40g

SHRINK com
6 unidades

EMBALAGENS

40g | 200g

SHRINK com
6 unidades

SHRINK com
6 unidades

EMBALAGEM

309

SHRINK com
6 unidades

EMBALAGENS

40g | 200g

CAIXA com CAIXA com
6 unidades

6 unidades




Aditivos e Ingredientes

ONA, &
D0RA

Vanitina 7

ONA, =
D0RA
Xanope s

de GRucose 409

Pectina

Ideal para ser aplicada em caldas e geleias, EMBALAGEM

40g

funciona também como estabilizante e gelificante,

proporcionando consisténcia e uniformidade as

SHRINK com
6 unidades

preparacées.

Céd: 15170005 / Pectina 40g

Vanilina

A vanilina € uma opgdo pratica para confeiteiras,
oferecendo sabor constante de baunilhag, resisténcia
ao calor, e longa durabilidade, sendo perfeita para

EMBALAGEM

309

SHRINK com
6 unidades

grandes produgdes e receitas que exigem assamento

ou cozimento, sem comprometer a qualidade.

Céd: 15170014 / Vanilina 30g

Xarope de Glucose

Seu principal objetivo é enriquecer as EMBALAGENS

massas com uma dogura proveniente

40g | 300g

CAIXA com CAIXA com
6 unidades 6 unidades

do agucar de milho, além de contribuir

para a maciez de diversas
preparac¢des, como massas de bolos,

caramelos, sorvetes e outros doces.

Céd: 15170011 / Xarope de Glucose 40g
Cod: 15170006 / Xarope de Glucose 300g

Solucgdo Alcodlica Neutra

E utilizado para diluir e aplicar pés e corantes,
EMBALAGEM

290ml

sendo ideal para técnicas de decoragéo como
o uso de borrifadores, aerégrafos ou pincéis.

Ele permite uma secagem rdpida e proporciona

CAIXA com
6 unidades

um acabamento brilhante e uniforme. Ideal para

confeiteiros que buscam perfeicdo nos detalhes.

Céd: 15170008 / Solugdo Alcodlica Neutra 290ml



Acesse
o QRCode

e conhecga toda
nossa linha de
produtos!
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